
 

 
 

 

Warme Küche 

12.00 Uhr bis 14.00 Uhr 

18.00 Uhr bis 20.00 Uhr 
 

Es ist nicht nur das Essen, das den Moment 
unvergesslich macht – es sind die Gespräche, das 

Lachen und das Gefühl, dass die Zeit stillsteht, während 
die Welt draußen weiterzieht. 

 

Gutes Essen und Wein nährt nicht nur den Magen, 
sondern auch das Herz. 

 

 
 



Antipasti 

 

Bauchspeck / fein geschnitten / Brot (1)      11 € 

Speck / tagliato finamente / pane (1) 

Finely sliced bacon with bread 

 

 

Rindscarpaccio/ Rucola/ Parmesanspäne (5)      17 € 

Carpaccio di manzo / rucola / parmigiano  

Beef carpaccio/ arugula / parmesan shavings 

 
 
 
Rote-Beete-Carpaccio/ Ziegenkäse/ Walnüsse/ Marinade (5,6)   14 €  
 

Carpaccio di rape rosse / formaggio di capra / noci/ marinata (5) 

Carpaccio beetroot/ goat cheese/ nuts/ marinade 

 

 

Vitello Tonnato / eingelegte Pfifferlinge (1,2,3,7,5)     17 € 

Vitello Tonnato / Finferli in agro 

Vitello tonnato / pickeld chanterelle 

 

 

 

 

 



Suppen – Minestre - Soup 

 

Kürbiscreme - Suppe          10 € 

Crema di zucca/ semi tostati/ olio di semi di zucca 

Pumpkin-soup/ roastet pumpkin seeds/ pumpkin oil 

 

Rinderkraftbrühe mit Fritatten (1,2,5)       9 € 

Celestina in brodo (1,2,5)  

Clear beef broth with pancake strips 

 

Rinderkraftbrühe mit Leberknödel (1,2,5)      9 € 

Canederli di fegato  in brodo 

Clear beef broth with liver dumpling 

 
 

Salate – Insalata - Salad 

 

Gemischter Salat          8 € 

Insalata mista 

Mixed salad 

 

Krautsalat / Speck / Kümmel        7,5 € 

Insalata crauti / Speck / Cumino 

Cole-salad / bacon 

 



 
Warme Vorspeisen – Primi piatti caldi – warm starters 

 

 

Knödel-Duo/ Butter/ Parmesan/ Schnittlauch (1,2,5)     13 € 

Duo di canederli/ burro/ parmigiano/ erba cipollina  

Herb-dumpling/ butter/ parmesan chees 

 
 

Südtiroler Schlutzkrapfen/ Spinat/ Butter/ Parmesan (1,2,5)   15 € 

Ravioli ripieni di spinaci/ burro/ parmigiano 

Ravioli/ spinach/ butter/ parmesan chees  

 

 

Spaghetti aglio Oglio / Garnelen / Tomaten (4)     16 € 

Spaghetti/ gamberi/ pomodori datterini 

Spaghetti/ prawns/ tomatos 

 
Pappardelle / Wildragout (1,2,7)        16 € 

Pappardelle / ragú di selvaggina  

Pappardelle / game-ragout 

 

 

 

 



Hauptspeisen – Secondi – Main courses 

 

Kabeljau / Zitronen-Butter/ Petersilienkartoffel/ Gemüse  (5)   25 € 

Merluzzo / burro limone/ patate / verdura  

Cod / butter  lemon/ potato / vegetable 

 

 

Zwiebelrostbraten / Reis oder Röstkartoffel      31 € 

Arrosto di manzo/ cipolle/ riso o patate arroste 

Onion-Roaste beef/ Rice o roast potatoes 

 

 

Wienerschnitzel / Röstkartoffeln / Preiselbeer (1,2)     22 € 
 
Milanese di vitello / patate arrosto / mirtilli rossi  

Viennese schnitzel/ roast potatoes 

 

Fleischspieß / Peperonata (Paprika) / Pommes              28 € 

Spiedino di carne / peperonata / patate fritte 

Meat Skewer / peperoni / pommes frites  

 

 

 

 

 

 

 



Dessert 

 

Affogato / Vanilleeis / Espresso  (2,5)       5 € 
Affogato / gelato alla vaniglia / Espresso   
 

Baileys / Kugel Eis (2,5,8)         5 € 
Baileys / Gelato (2,5,8) 

 

Schokotörtchen/ Früchte/ Vanilleeis (1,2,5)      8 € 
Tortino al cioccolato/ frutta/ gelato 
Chocolate tarte/ fruits/ ice creme 
 
 
 

 
Zwetschgenröster mit Vanilleeis (1,2,5,8)       8 € 
Composta di prugne con gelato di vaniglia 
Plum compote with vanilla ice cream 
 
 

 
Apfelstrudel mit Vanilleeis (1,2,5)                 6 €  
Strudel di mela con gelato di vaniglia    
Apple strudel with vanilla ice cream 

 

Apfelknödel mit Zucker und Zimt (1,2,5)                   8 € 
Canederli mi melo con zucchero e cannella 
Apple pumpling with sugar and cinnamon 

 

 

 



Kids 

  

Nudel mit Tomatensoßse         10 € 
Pasta al pomodoro 

 

Chicken Nuggets mit Pommes        12 € 
Chicken nuggets con patatine fritte 

 

Würstel mit Pommes         10 € 
Wurstel con patatine fritte 

 

 
 
Allergene 
1 Gluten 
2 Ei 
3 Senf 
4 Krustentiere 
5 Laktose 
6 Nuss 
7 Sellerie 
8 Alkohol 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


